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BIRRA STILE DESCRIZIONE ABV NAZ 0,3L 0,5L
NINA . Chiara, aroma di miele, tocco erbaceo e di
Brewfist Pils crosta di pane, finale amaro moderato. 5,2% ITA 4 6,5
VIRTOUS Session IPA Aranciato scarico, leggeri sentori tropicali, corpo
Kirkstal (Spillata a pompa) molto scorrevole, fing?e secco e qmclPo P 4,5% ENG 4 6,5
ATLANTIS Chiara, note leggere tropicali e floreali, corpo
North Brewing Session IPA scorrevole, find gmodergtomente amaro P 41% ENG 4 6,5
. Ambrato chiaro, biscotto, caramello, miele,
BITTER . Bitter delicato aroma floreale, finale moderatamente 3,4% ENG 4 6,5
Moor (spillata a pompa)  gmaro Carbonazione assente.
RAUCH ME BABY C?flore. botrdequx chr.ico, prkofumo intenso dg)
irrifici Rauch forna subito o speck ahe lascia poi spazio alle . 56%  ITA 4 6,5
Birrificio del Doge arachidi tostote,pfico nero e miele di gostogno.
HOOK Chiara, velata, sentori tropicali e floreali, corpo
Bonavena NEIPA vellutato, finale Ieggermer’mate amaro P 6,9% ITA 4,5 7
GUINNESS Color ebano con riflessi rubino, malto tostato,
Guinness Dry Stout note di caffé e cacao, corpo esile, vellutata. 4,2% IRL 4 6,5
. Color ebano, sentori di torrefazione e cacao
DARK MATCH Irish Stout amaro, con malto d’avena, corpo esile, 4 4% ITA 4 65
Brewfist x Helmut (spillata @ pompa)  cqrponazione assente ! !
| n}?‘lti ‘qostdtli Ite dond?o ilclqssicki)_sen'gori d{ .
caffe, cioccolato mentre la.combinazione tra i
HQP MANTRA Black IPA luppoli Simcoe e Sabro lasciano una componente 7,7% ITA 4,5 7
Hilltop fru t_qtotdq ctc\e termina con un amaro deciso ma
non invadente.
LA VERGUENZA Double Aranciato, sentori tropicali fruttati e resinosi, o
Menaresta IPA corpo presente, finale amaro 7,5% ITA 4,5 7
SAISON D'ERPE MERE Colore dorgtodvi\llccementie sp(—;cziatq, contnoc}:e di
. epe e coriandolo, e regala note agrumate di
De Glazen Toren Saison g!’CIPnCiCI e limone. Corpg medio rinfrescante e 6,9% BEL 4 6,5
piacevolmente scorrevole, finale asciutto
ONDINEKE Dorato opalescente, note maltate bilanciate da
. note agrumate e speziate, sentori di frutta a
De Glazen Toren Abbey Tripel pasta bianca, morbida, finale leggermente 8,5% BEL 5 8
amaro.
IL MONTANTE Ambrato carico, maltata, sentori di caramello,
Brewfist Doppelbock tostato, uva passa, finale morbido. 7,3% ITA 4 6,5
MIA ScorzBellqdr}cCheedrO e Giallo paglierino, agrumi, spezie, bergamotto, 4 5% ITA 4 65
Renton x Helmut bergamotto coriandolo, rinfrescante. 1970 ’
fColore ;oss_o rubino,tbirrcl di frl,‘ljmtetnto e lieqi
i ermentazione spontanea, prodotta con ciliegie
KRIEK LAMBIC id Krlek_l_ . emosto d’uva, é?i.I rigultatopd_i Lambic di diverse o
Cantillon aclaa con cllieglie  gnnate miscelati insieme, spigolosa e pungente, 5% ITA 7,5 1,5
Inote amdulgc‘e lattiche di frutta, sfumature di
egno e cantina.
Color ramato trasparente, scorze di arancia e
SECRET VIEW Pale Ale bergamotto in bollitura che donano note citriche
; e aﬁrumqte bilanciate all'amaricante del luppolo 5% ITA 6
Rebel’s Gluten Free e alle note leggermente maltate che richiamano

la nocciola.
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